
 

 

Services aux entreprises 

 

321 route de Draguignan - 06130 GRASSE (France) Tél – : 04 93 42 66 44 -

www.sagittaire-developpement.com : sagittaire-developpement@wanadoo.fr 

Fax: 04 93 42 66 94 
 

NAF 511R - RCS Grasse siret -  441 878 055 00017 - SARL au capital de 7 500 €  
site :   - email 

 

FICHE STAGE 
 

IINNIITTIIAATTIIOONN  AA  LL’’EEOONNOOLLOOGGIIEE 

Objectifs : Maîtriser les bases de l’œnologie et du service du vin 
Durée : Un jour (7 heures) 

Lieu  « Le Relais Impérial » à Saint-Vallier de Thiey 
Pré requis : Aucun 

 
Programme : 

 
Dans le Vignoble : 

 Présentation du vignoble français 
 La notion de terroir (le sol, le climat) 
 Les différents cépages 
 Les vendanges 

 
La Vinification : 

 - De la récolte à la mise en bouteilles 
 - Les 3 couleurs : rouge, blanc, rosé 
 - Que contient le vin ? 
 - Les différents facteurs influençant la qualité du vin 

 
La Dégustation : 

 - Analyse visuelle : couleur, intensité... 
 - Analyse olfactive : olfaction, rétro-olfaction, reconnaître les arômes... 
 - Analyse gustative : le goût (l'équilibre, la persistance aromatique...), le rôle de la mémoire. 

 
Le Service du Vin : 

 - Le choix du Vin (température de service, décantation) 
 - Les mots du Vin 
 - Les défauts du vin 

 
Formation de 9 h à 18 h, petit déjeuner d’accueil, repas de midi, dégustation de plusieurs vins au 
restaurant 
Lieu : « Le Relais Impérial » à Saint-Vallier de Thiey 
Date : Jeudi 19 Juin 2008 
Coût : 800€ H.T. 
Prise en charge possible partiellement ou en totalité par votre organisme collecteur 
Un support de cours et une attestation de compétence sont fournis à l’issue de la formation.  

 


